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Schweizerkase aus Milch vom Gregcrzerland




de Gruyere

Produktbennenung L'Armailli de Gruyere

Spezifische Bezeichnung Rahm-Halbhartkase

Herkunft der Milch La Gruyére ( Schweiz )

Reifungsdauer Min. 4 - 5 Monate

Zutaten Kuhmilch, Lab, Kulturen, Salz.
Zuséatze: keine

Nahrwert g pro 100 g Energiewert 1691 kJ Fett 34
( Richtwerte ) (404 Kcal) Kochsalz 1.7

Eiweiss 24 Wasser 39
Kohlenhydrate 0.5 WFF* 59
Angebotsform Runder Laib, Hohe ca. 8 cm, Durchmesser 30 cm
Laib ca. 6 kg

/2 Laib ca. 3 kg
/4 Laib ca. 1.5 kg
Portion ca. 210g

Lagerempfehlung Im Kiihlschrank

Vor dem Genuss eine halbe Stunde bei
Raumtemperatur stehen lassen

Produktvorteile e Dieser Kise aus Milch vom Greyerzerland geht auf eine
Uberlieferte Rezeptur zuriick

® Geschmack : mild und aromatisch ; Konsistenz geschmeidig,
mit einigen Lochern

e \orzilglicher Dessertkase

Milco*

Milco SA, CH - 1642 Sorens
Telephon : 026/91590 12 Telefax : 026/915 90 18 E-
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*Wasser in fettfreier Trockenmasse




