
SCHWEIZER KÄSE AUS BIO-MILCH
VOM FREIBURGERLAND



 Produktbennenung LE POYA

 Spezifische Bezeichnung BIO - Rahmhartkäse

 Herkunft der Milch PAYS DE FRIBOURG ( Schweiz )

 Reifungsdauer Min. 6 - 8 Monate

 Zutaten Bio-Kuhmilch, Lab, Kulturen, Salz. 
  Zusätze: keine

 Nährwert g pro 100 g 
 ( Richtwerte ) 
 

 Angebotsform Runder Laib, Höhe ca. 8cm, Durchmesser 30cm 

 

 

 Lagerempfehlung Im Kühlschrank
  Vor dem Genuss eine halbe Stunde bei 
  Raumtemperatur stehen lassen

 Produktvorteile • Käse aus Milch vom PAYS DE FRIBOURG ( Schweiz )

  • Konsistenz fest und zartschmelzend

  • Geschmack : würzig und subtil, typisch für einen Charakter-Käse 

  • Vorzüglicher Dessertkäse. Passt auch sehr gut für die Fondue allein 
   oder zusammen mit anderen Käsesorten 

• Laib ca. 6 kg 
• ½ Laib ca. 3 kg
• ¼ Laib ca. 1.5 kg
• Portion ca. 210g

 Energiewert 1875 kJ 
  (448 Kcal)
 Eiweiss 26
 Kohlenhydrate 0.5

 Fett 38
 Kochsalz 1.8
 Wasser 33
 WFF* 53

*Wasser in fettfreier Trockenmasse
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Milco SA, CH – 1642 Sorens
Téléphone : 026/915 90 12   Téléfax : 026/915 90 18           

E-Mail : administration@milco.ch   Web : www.milco.ch


