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Fromage BIO a la créme a pate dure
PAYS DE FRIBOURG ( Suisse )

Min. 6 - 8 mois

Lait BIO de vache, présure, cultures lactiques, sel.
additifs: aucun

Energie 1875 kJ Lipides 38
(448 Kcal) Sel 1.8

Protéines 26 Eau 33
Glucides 0.5 TEFD* 53

Meule ronde, hauteur env. 8cm, diamétre 30cm

Meule 6 kg env.
/2 meule 3 kg enwv.
/4 meule 1.5 kg env.
Portion 210g env.

Au réfrigérateur

Laisser le fromage a température ambiante au moins
une demi-heure avant de le consommer

Fromage « Au lait du PAYS DE FRIBOURG » ( Suisse ).
e Pate ferme et fine.
® Golt corsé et aromatique, typique d'un fromage de caractere.

Fromage de dessert par excellence. Convient trés bien pour la
Fondue seul ou en mélange avec d'autres fromages.
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*Teneur en eau du fromage dégraissé




